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Комплект оценочных средств для проведения текущего контроля 
успеваемости и промежуточной аттестации (в форме дифференцированного 
зачета) дополнительной учебной дисциплины ДУД.05 Введение в профессию 
по профессии среднего профессионального образования 43.01.09 Повар, 
кондитер разработан на основе рабочей программы ДУД.05 Введение в 
профессию 2023г, разработанной Виниченко О.Н., Губановой Т.С., 
Фроловой Е.В. преподавателем ГБПОУ «КТТ и ЖТ», в соответствии с 
положением «Об оценочных средствах для текущего контроля и 
промежуточной аттестации в ГБПОУ «КТТ и ЖТ», положением «О 
периодичности и порядке текущего контроля успеваемости и промежуточной 
аттестации обучающихся в ГБПОУ «КТТ и ЖТ».
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Рецензия

на комплект контрольно-оценочных средств для проведения текущего 
контроля успеваемости и промежуточной аттестации (в форме 
дифференцированного зачета) по дисциплине ДУД.05 Введение в профессию 
для профессии среднего профессионального образования 43.01.09 Повар, 
кондитер Комплект оценочных средств по дисциплине ДУД.05 Введение в 
профессию разработан на основе рабочей программы дисциплины ДУД.05 
Введение в профессию, разработанной преподавателями ГБПОУ «КТТ и 
ЖТ» Виниченко О.Н., Губановой Т.С., Фроловой Е.В.
Комплект контрольно-оценочных средств по дисциплине ДУД.05 Введение в 
профессию по профессии 43.01.09 Повар, кондитер содержит:

- паспорт комплекта оценочных средств: область применения и 
сводные данные об объектах оценивания, основных показателях оценки 
результатов и их критериев, типах заданий, форма аттестации;
- комплект оценочных средств: задания для входного контроля, задания для 
текущего контроля по следующим разделам: организация производства 
предприятий общественного питания, этапы организации обслуживания в 
организациях общественного питания, кухни мира и самые известные блюда 
в них, история создания блюд диетическое питание, экзаменационные 
задания.

К формам текущего контроля успеваемости относятся: опрос (устный и 
письменный), выполнение упражнений, практические занятия, тестирование, 
применение которых обеспечивает достижение обучающимися личностных, 
общих и профессиональных результатов. Форма промежуточной аттестации 
- дифференцированный зачет. В комплект оценочных средств включены 
задания для практических занятий, а так же критерии оценивая различных 
видов заданий.

Комплект представляет собой в целом качественный продуманный 
материал, который структурирован в соответствии с содержанием рабочей 
программы учебной дисциплины.

Оценочные средства для текущего контроля успеваемости, 
промежуточной аттестации по итогам освоения учебной дисциплины 
представлены в полном объеме. Предложенный комплект контрольно
оценочных средств может быть рекомендован для использования в учебном 
процессе ГБПОУ «КТТ и ЖТ».
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Рецензия

н на комплект контрольно-оценочных средств для проведения текущего 
контроля успеваемости и промежуточной аттестации (в форме 
дифференцированного зачета) по дисциплине ДУД.05 Введение в профессию 
для профессии среднего профессионального образования 43.01.09 Повар, 
кондитер Комплект оценочных средств по дисциплине ДУД.05 Введение в 
профессию разработан на основе рабочей программы дисциплины ДУД.05 
Введение в профессию, разработанной преподавателями ГБПОУ «КТТ и 
ЖТ» Виниченко О.Н., Губановой Т.С., Фроловой Е.В.
Комплект контрольно-оценочных средств по дисциплине ДУД.05 Введение в 
профессию по профессии 43.01.09 Повар, кондитер содержит:

- паспорт комплекта оценочных средств: область применения и 
сводные данные об объектах оценивания, основных показателях оценки 
результатов и их критериев, типах заданий, форма аттестации;
- комплект оценочных средств: задания для входного контроля, задания для 
текущего контроля по следующим разделам: организация производства 
предприятий общественного питания, этапы организации обслуживания в 
организациях общественного питания, кухни мира и самые известные блюда 
в них, история создания блюд диетическое питание, экзаменационные 
задания.
К формам текущего контроля успеваемости относятся: опрос (устный и 
письменный), выполнение упражнений, практические занятия, тестирование, 
применение которых обеспечивает достижение обучающимися личностных, 
общих и профессиональных результатов. Форма промежуточной аттестации 
- дифференцированный зачет. В комплект оценочных средств включены 
задания для практических занятий, а так же критерии оценивая различных 
видов заданий.

Комплект представляет собой в целом качественный продуманный 
материал, который структурирован в соответствии с содержанием рабочей 
программы учебной дисциплины.

Оценочные средства для текущего контроля успеваемости, 
промежуточной аттестации по итогам освоения учебной дисциплины 
представлены в полном объеме. Предложенный комплект контрольно
оценочных средств может быть рекомендован для использования в учебном 
процессе ГБПОУ «КТТ и ЖТ».
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На заседании педагогического совета
Протокол № 1 от «31» августа 2023 г.

Комплект оценочных средств для проведения текущего контроля 
успеваемости и промежуточной аттестации (в форме дифференцированного 
зачета) дополнительной учебной дисциплины ДУД.07 Художественная резка 
овощей и фруктов по профессии среднего профессионального образования 
43.01.09 Повар, кондитер разработан на основе рабочей программы ДУД.07 
Художественная резка овощей и фруктов 2023г, разработанной Виниченко 
О.Н., Губановой Т.С., преподавателями ГБПОУ «КТТ и ЖТ», в соответствии 
с положением «Об оценочных средствах для текущего контроля и 
промежуточной аттестации в ГБПОУ «КТТ и ЖТ», положением «О 
периодичности и порядке текущего контроля успеваемости и промежуточной 
аттестации обучающихся в ГБПОУ «КТТ и ЖТ».

Организация-разработчик: Г осударственное бюджетное
профессиональное образовательное учреждение Краснодарского края 
«Кропоткинский техникум технологий и железнодорожного транспорта». 
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Рецензия

на комплект контрольно-оценочных средств для проведения текущего 
контроля успеваемости и промежуточной аттестации (в форме 
дифференцированного зачета) по дисциплине ДУД.07 Художественная резка 
овощей и фруктов для профессии среднего профессионального образования 
43.01.09 Повар, кондитер Комплект оценочных средств по дисциплине 
ДУД.07 Художественная резка овощей и фруктов разработан на основе 
рабочей программы дисциплины ДУД.07 Художественная резка овощей и 
фруктов, разработанной преподавателями ГБПОУ «КТТ и ЖТ» Виниченко 
О.Н., Губановой Т.С.

Комплект контрольно-оценочных средств по дисциплине ДУД.07 
Художественная резка овощей и фруктов

по профессии 43.01.09 Повар, кондитер содержит:
- паспорт комплекта оценочных средств: область применения и 

сводные данные об объектах оценивания, основных показателях оценки 
результатов и их критериев, типах заданий, форма аттестации;
- комплект оценочных средств: задания для входного контроля, задания для 
текущего контроля по следующим разделам: теоретические основы карвинга, 
поверхностно-резные изделия, рельефные карвинговые изделия, фигурные 
карвинговые изделия, практические задания.

К формам текущего контроля успеваемости относятся: опрос (устный и 
письменный), выполнение упражнений, практические занятия, тестирование, 
применение которых обеспечивает достижение обучающимися личностных, 
общих и профессиональных результатов. Форма промежуточной аттестации 
- дифференцированный зачет. В комплект оценочных средств включены 
задания для практических занятий, а так же критерии оценивая различных 
видов заданий.

Комплект представляет собой в целом качественный продуманный 
материал, который структурирован в соответствии с содержанием рабочей 
программы учебной дисциплины.

Оценочные средства для текущего контроля успеваемости, 
промежуточной аттестации по итогам освоения учебной дисциплины 
представлены в полном объеме. Предложенный комплект контрольно
оценочных средств может быть рекомендован для использования в учебном 
процессе ГБПОУ «КТТ и ЖТ».

Ким Ольга Васильевна 
Директор кафе «Суши Ким» 

технолог продукции и организация 
общественного питания 
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Рецензия

на комплект контрольно-оценочных средств для проведения текущего 
контроля успеваемости и промежуточной аттестации (в форме 
дифференцированного зачета) по дисциплине ДУД.07 Художественная резка 
овощей и фруктов для профессии среднего профессионального образования 
43.01.09 Повар, кондитер Комплект оценочных средств по дисциплине 
ДУД.07 Художественная резка овощей и фруктов разработан на основе 
рабочей программы дисциплины ДУД.07 Художественная резка овощей и 
фруктов, разработанной преподавателями ГБПОУ «КТТ и ЖТ» Виниченко 
О.Н., Губановой Т.С.

Комплект контрольно-оценочных средств по дисциплине ДУД.07 
Художественная резка овощей и фруктов

по профессии 43.01.09 Повар, кондитер содержит:
- паспорт комплекта оценочных средств: область применения и 

сводные данные об объектах оценивания, основных показателях оценки 
результатов и их критериев, типах заданий, форма аттестации;
- комплект оценочных средств: задания для входного контроля, задания для 
текущего контроля по следующим разделам: теоретические основы карвинга, 
поверхностно-резные изделия, рельефные карвинговые изделия, фигурные 
карвинговые изделия, практические задания.
К формам текущего контроля успеваемости относятся: опрос (устный и 
письменный), выполнение упражнений, практические занятия, тестирование, 
применение которых обеспечивает достижение обучающимися личностных, 
общих и профессиональных результатов. Форма промежуточной аттестации 
- дифференцированный зачет. В комплект оценочных средств включены 
задания для практических занятий, а так же критерии оценивая различных 
видов заданий.

Комплект представляет собой в целом качественный продуманный 
материал, который структурирован в соответствии с содержанием рабочей 
программы учебной дисциплины.

Оценочные средства для текущего контроля успеваемости, 
промежуточной аттестации по итогам освоения учебной дисциплины 
представлены в полном объеме. Предложенный комплект контрольно
оценочных средств может быть рекомендован для использования в учебном 
процессе ГБПОУ «КТТ и ЖТ».

Лясковский А.О.
Директор кафе быстрого питания 
"МясоЕсть"кафе - бар "ВагЬеггу" 

Повар, кондитер
Квалификация по диплому
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Комплект оценочных средств для проведения текущего контроля 
успеваемости и промежуточной аттестации (в форме экзамена и экзамена 
квалификационного) профессионального модуля ПМ.05 Приготовление, 
оформление и подготовка к реализации хлебобулочных, мучных и 
кондитерских изделий разнообразного ассортимента по профессии 
среднего профессионального образования 43.01.09 Повар, кондитер 
разработан на основе рабочей программы ПМ.05 Приготовление, 
оформление и подготовка к реализации хлебобулочных, мучных и 
кондитерских изделий разнообразного ассортимента 2023г, разработанной 
Виниченко О.Н., Губановой Т.С., преподавателями ГБПОУ «КТТ и ЖТ», в 
соответствии с положением «Об оценочных средствах для текущего 
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Рецензия

комплекта оценочных средств по профессиональному модулю ПМ. 05 
«Приготовление, оформление и подготовка к реализации хлебобулочных, 
мучных и кондитерских изделий разнообразного ассортимента».
Комплект оценочных средств предназначен для контроля и оценки 
образовательных достижений обучающихся, освоивших профессиональный 
модуль по профессии 43.01.09 ПОВАР, КОНДИТЕР
Комплект разработан на основании рабочей программы.

Содержит:
1. Паспорт комплекта оценочных средств: область применения и 

сводные данные об объектах оценивания, основных показателях оценки 
результатов и их критериев, типах заданий, форме аттестации;
Комплект оценочных средств содержит задания для проведения 
промежуточной аттестации в форме дифференцированного зачета по учебной 
и производственной практике, в форме экзамена по МДК.05.01 и МДК.05.02. 
и задания для экзамена квалификационного.

Оценочные средства для промежуточной аттестации представлены в 
полном объеме.

Виды оценочных средств, включенных в представленный комплект, 
отвечают основным принципам формирования общих и профессиональных 
компетенций.

Комплект представляет собой в целом качественный продуманный 
материал, который структурирован в соответствии с содержанием рабочей 
программы.

Представленный комплект оценочных средств соответствует требованиям 
федерального государственного образовательного стандарта среднего 
профессионального образования. КОС позволяет развивать у студентов 
общие и профессиональные компетенции.
Разработанный и представленный для экспертизы комплект оценочных 
средств по профессиональному модулю ПМ.05 «Приготовление, оформление 
и подготовка к реализации хлебобулочных, мучных и кондитерских изделий

ого ассортимента», рекомендуется к использованию в учебном
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