


















       Единая методическая цель учреждения образования на 2022 / 20 23 учебный год: 

«Повышение мотивации студентов к выбранной профессии путём внедрения 

профильной направленности дисциплин общеобразовательного цикла, а так же 

совершенствование применения межпредметнах связей  на уроках междисциплинарных 

курсов как средства повышения качества  подготовки конкурентно способного 

специалиста».           

Единая методическая цель МК на 2022 / 2023 учебный год: 

Методическое обеспечение  освоения  учебных дисциплин, разработка и реализация 

современных педагогических технологий, направленных на совершенствование качества 

специалистов ГБПОУ «КТТ и ЖТ». 

 

Основные направления работы и задачи комиссии на 2022 / 2023 учебный год: 

- непрерывное совершенствование уровня педагогического мастерства преподавателей 

специальных дисциплин и мастеров производственного обучения, их эрудиции и 

компетентности в профессиональной сфере деятельности. 

- формирование  объективной  системы оценки образовательных достижений студентов, как 

условие повышения качества образования. 

- повышение  педагогической  результативности процессов цифровизации образования и 

дидактического качества электронных образовательных ресурсов, онлайн -курсов и других 

цифровых образовательных продуктов. 

- изучение и применение новейших педагогических технологий и разработок для проведения 

занятий в условиях дистанционного образования. 

- обновление методического обеспечения образовательного процесса в соответствии с 

ФГОС. 

- повышение качества образования на основе внедрения инновационных технологий 

обучения с использованием заданий профессиональной направленности в образовательном 

процессе. 

- реализовывать учебные возможности через дифференциацию и индивидуализацию 

обучения. 

- совершенствовать навыки самостоятельной работы студентов через расширение 

возможностей информационно-коммуникационных и проектных технологий в учебном 

процессе. 

- применять на уроках здоровье сберегающие технологии. 

- совершенствование научно – технической подготовки студентов, как необходимое условие 

овладение профессией. 

- повышение мотивации студентов  к получению образования. 

- совершенствование социального партнерства, как средства формирования 

профессиональных компетенций обучающихся, трудоустройства и закрепления выпускников 

на производстве. 

- профориентационная работа. 

- работа со слабоуспевающими студентами. 

состав: Данная комиссия включает в свой состав преподавателей и мастеров 

производственного обучения по профессиям повар, кондитер и специальности технолог 

продукции общественного питания. 

 

1. Состав цикловой комиссии 

 

№ 

п/

п 

Фамилия, 

инициалы 

преподавател

я 

Педаг

огиче

ский 

стаж 

Категори

я 

Дата 

повышения 

квалификац

ии 

Наименов

ание 

дисциплин

ы 

Педагогичес

кая нагрузка 

Электр

онный 

адрес 

семе

стр 

семе

стр 

 

1 Караваева 5 лет 1 Апрель    E-



Любовь 

Сергеевна 

2019 mail:ka

rawaev

alub@

yandex

.ru 

2 Спорышева 

Ирина 

Николаевна 

35лет       

3 Мирошничен

ко Оксана 

Юрьевна 

2,5      E-

mail:

oksan

amiro

hnine

nko

@gm

ail.co

m 

 

4 Рукина 

Надежда 

Витальевна 

12 лет      E-

mail: 

rukin

a.202

1@b

k.ru 

 

5 Асокина 

Светлана 

Николаевна 

28лет      E-

mail:as

okina6

2@bk.r

u 

6 Винниченко 

Ольга 

Николаевна  

11лет      Email

:olga.

vinic

henk

o201

5@ya

ndex.

ru 

 

7 Губанова 

Татьяна 

Семеновна 

13лет       

 

2. Перечень учебных кабинетов, лабораторий и мастерских 

 

№ 

п/п 

Наименование учебного кабинета, 

лаборатории, мастерской 

Фамилия, инициалы 

заведующего 

1 Кабинет № 6 профильных дисциплин   Караваева Любовь 

Сергеевна 

2 Кабинет № 1 учебный кондитерский цех Спорышева Ирина 

mailto:oksanamirohninenko@gmail.com
mailto:oksanamirohninenko@gmail.com
mailto:oksanamirohninenko@gmail.com
mailto:oksanamirohninenko@gmail.com
mailto:oksanamirohninenko@gmail.com
mailto:oksanamirohninenko@gmail.com
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mailto:%20hjftymmm77@mail.ru


Николаевна 

3 Кабинет № 103 учебная кухня ресторан Асокина Светлана 

Николаевна 

4 Кабинет № 2 профильных дисциплин   Мирошниченко Оксана 

Юрьевна 

5 Кабинет № 101  профцикла технологов Рукина Надежда Витальевна 

6 Кабинет финансовой грамотности и 

предпринимательской деятельности. 

Винниченко Ольга 

Николаевна 

7 Учебный кулинарный кондитерский цех Губанова Татьяна 

Семеновна 

 

3. Перечень кружков, секций и т.п. 

 

№ 

п/п 

Наименование  

кружка, секции и т.п. 

Фамилия, инициалы  

руководителя 
Курс 

Количество 

студентов 

1 «Техническое творчество» Мирошниченко О.Ю   

     

 

4. План заседаний комиссии 

 

№№ 

заседан

ия 

Повестка заседаний Дата 
Ответственн

ый 

1 1.Рассмотрение планов работы 

преподавателей и планов работы в 

закреплённых кабинетах на текущий учебный 

год. 

2.Составление плана работы  МК на 2022 –2023 

учебный год. 

3.Рассмотрение, обсуждение и дополнение 

рабочих программ и перспективного 

тематического планирования, актуализация 

КИМов, КОСов по всем специальностями 

профессиям, относящимся к  МК. 

4.Рассмотрение изменений внесенных в рабочие 

программы по дисциплинам, МДК, ПМ в связи 

изменениями в учебном плане по ОПОП «Повар, 

кондитер». 

 

 

 

 

31.08.22 Караваева 

Л.С. 

2 1.Анализ результатов входного контроля   и 

планирование мер по устранению пробелов в 

знаниях обучающихся. 

2.Рассмотрение КИМов и КОСов для всех 

дисциплин цикловой комиссии. 

3.Утверждение плана проведения недели 

поваров (16.10.-21.10). 

4. Рассмотреть участие в краевом 

Фестивале хлеба. 

5. Участие в краевом мероприятии» Билет 

в бедующее» 

27.09.22 Рукина Н.В. 



6. Выступление мастера п/о с докладом  

«Обеспечение качества обучения с 

применением АМО (активный метод 

обучения) в группах». Асокина С.Н. 

 

3 1.Подведение итогов проведенной  недели 

поваров (16.10 – 21.10);  

2.Выступление преподавателя с докладом  Рукина  

Н.В.   "Межпредметные связи курса поваров, 

кондитеров, технологов и химии". 

3. Рассмотреть участие в дне открытых дверей с 

участием работодателей  

4. Принять участие в дне открытых дверей по 

субботам (мастер классы). 

5. Рассмотреть участие в краевом фестивале 

«Формула успеха» лепка вареников.  

6. Принять участие в дне открытых дверей для 

школьников в каникулярные каникулы. 

7.Рассмотреть для всех дисциплин цикловой 

комиссии вопросы для билетов по экзаменам. 

8. Принять участие в конкурсе студенческих – 

научно практических работ.  

9. О продолжение оказании помощи 

волонтёрскому движению «ZaVeca». 

10. . Выступление преподавателя  с докладом 

«МЕТОДИКА ПОДГОТОВКИ И ПРОВЕДЕНИЯ 

ЛЕКЦИЙ» Винниченко О.Н. 

11. Разное. 

 

26.10.22 Караваева 

Л.С 

4 1.Обсуждение примерных тем дипломных работ, 

предварительное распределение студентов по 

дипломным руководителям. Работа со студентами 

выпускных групп специальности 19.02.10 

«Технология общественного питания». 

2.Прохождение преподавателями цикла курсов 

повышения квалификации и переподготовки. 

Участие преподавателей цикла в различных 

конкурсах. 

3.Подготовка к зимней сессии. Рассмотрение и 

утверждение экзаменационных материалов  

Анализ пополнения оценочных средств (ФОС) по 

дисциплинам. 

4.Вопросы ведения документации: заполнение 

журналов, заполнение  и сдача отчетной 

документации. 

5. О продолжение оказании помощи 

волонтёрскому движению «ZaVeca». 

6. Выступление преподавателя с докладом  

«Нетрадиционные уроки как одна из форм 

развивающего обучения в соответствии с ФГОС». 

Мирошниченко О. Ю. 

 

23.11.22 Караваева 

Л.С 

5 1.Задачи по завершению семестра, рассмотрение 21.12.22 Караваева 



положения отстающих студентов по 

дисциплинам. Мероприятия по сохранению 

контингента и повышению качества обучения.  

2.Предварительный отчет 

преподавателей за I семестр. Анализ 

работы комиссии за период первого 

полугодия 2022– 2023  учебного года.  

3.Подготовка к педагогическому 

совету. 

4. Рассмотрение о сдачи своевременно 

протоколов и срезовых работ. 

5. Заполнение дорожных карт 

преподавателями и мастерами. 

6. Расмотрение о продолжении 

оказывать помощь  волонтёрскому 

движению «ZaVeca». 

7. Выступление преподавателя с 

докладом  «Факторы неуспеваемости и 

не посещение студентов в «КТТиЖТ»» 

Спорышева И.Н. 

 

Л.С 

6 1.Анализ успеваемости и итогов за 1-ое 

полугодие. 

2.Рассмотрение и обсуждение тематики курсовых 

работ по МДК 06.01 «Управление Структурным 

подразделением организации» для группы 20 

ТОП -1. 

3. Рассмотрение и обсуждение плана 

мероприятий посвященных масленице. 

4. Рассмотрение и обсуждение мастер класса для 

школьников «Подарок для папы». 

5. Выступление преподавателя Караваевой Л.С.  с 

докладом  ДОПОЛНИТЕЛЬНОЕ 

ПРОФЕССИОНАЛЬНОЕ ОБРАЗОВАНИЕ КАК 

ЭФФЕКТИВНЫЙ РЕСУРС В ПОДГОТОВКЕ 

ВЫСОКОКВАЛИФИЦИРОВАННОГО 

СПЕЦИАЛИСТА». 

6. Принять участие в рамках акции «Карьера 

первых» 

 

25.01.23 Караваева 

Л.С 

7 1.Подготовка к дипломным работам, 

рассмотрение кандидатур руководителей 

дипломных работ группы 20 ТОП -1. 

2. Оказание помощи для солдат горячим 

питанием для эшелона.  

3. Рассмотрение и обсуждение мастер класса для 

школьников «Собери букет для мамы». 

4. Рассмотрение и обсуждение  день открытых 

дверей в Центре Опережающей 

Профессиональной Подготовки для школьников 8 

классов, в рамках профориентационного трека 

«Создай своё будущее». О проведении мастер 

26.02.23 Рукина Н.В. 



класса  по компетенции «Кондитерское дело» 

5. Рассмотрение и обсуждение плана 

мероприятий посвященных масленице. 

 

 

5. Учебно-методическая работа 

 

5.1. Учебно-методическое обеспечение образовательного процесса (обеспечение 

теоретического и практического обучения, курсового и дипломного 

проектирования, текущей и итоговой аттестации, воспитательной работы) 

 

№ 

п/п 
Содержание мероприятия Исполнитель Срок 

Отметка  

о 

выполнении 

1 Стажировка преподавателей 

профессионального цикла. 

Рукина Н.В, 18.09-

03.10.22. 

выполнено 

2 Стажировка преподавателей 

профессионального цикла. 

Винниченко О.Н. 18.09-

03.10.22. 

выполнено 

     

 

 

5.2. Участие в работе учебных методических комиссий, методических 

мероприятиях учреждения образования 

 

Дата Наименование мероприятия, цель участия 
Ответственный  

(исполнитель) 

Отметка  

о выполнении 

 Принять участие в мастер  классах   

 Принять участие в профориентации    

    

 

5.3. Повышение квалификации членов цикловой комиссии 

 

№ 

п/п 

Фамилия, 

инициалы 

работника 

Учреждение (организация).  

Форма повышения 

квалификации. Цель.  

Сроки 

Отметка  

о 

выполнении 

1 Винниченко 

Ольга 

Николаевна 

ФБПОУ «Красногорский 

колледж»- филиал г.Звенигород, 

«Освоение практических 

навыков на современном 

оборудовании с учетом 

передового опыта, практик и 

методик обучения» - 38 часов 

12.10-

21.10.22 

выполнено 

2 Губанова 

Татьяна 

Семеновна 

ФБПОУ «Красногорский 

колледж»- филиал г.Звенигород, 

«Освоение практических 

навыков на современном 

оборудовании с учетом 

передового опыта, практик и 

методик обучения» - 38 часов 

12.10-

21.10.22. 

выполнено 

     

 

 

 



5.4. График взаимопосещений 

№ 

п/п 

Ф.И.О. преподавателя Чьи уроки 

планирует 

посетить 

Период 

посещения 

Цели 

посещения 

1 Рукина Надежда Витальевна Всех членов МК ежемесячно Проверка 

нормативной 

документаци

и 

2 Караваева Любовь 

Сергеевна 

Всех членов МК ежемесячно Проверка 

нормативной 

документаци

и 

3 Спорышева Ирина 

Николаевна 

Всех членов МК ежемесячно Обмен 

опытом 

4 Губанова Татьяна 

Семеновна 

Всех членов МК ежемесячно Обмен 

опытом 

5 Мирошниченко Оксана 

Юрьевна 

Всех членов МК ежемесячно Обмен 

опытом 

6 Винниченко Ольга 

Николаевна 

Всех членов МК ежемесячно Обмен 

опытом 

7 Асокина Светлана 

Николаевна 

Всех членов МК ежемесячно Обмен 

опытом 

 

5.5. Изучение, обобщение и распространение передового педагогического опыта 

преподавателей методической комиссии 

 

Вид обобщения и распространения опыта 

(мастер-классы, выступления на конференциях, 

семинарах, ПЦК, статьи, разработки и пр.) 

Направление обобщения 

опыта 

«Нетрадиционные уроки как одна из форм развивающего 

обучения в соответствии с ФГОС». Мирошниченко О. Ю. 

Доклад  

«Факторы неуспеваемости и не посещение студентов в 

«КТТиЖТ»» Спорышева И.Н. 

Доклад  

"Межпредметные связи курса поваров, кондитеров, 

технологов и химии". Рукина Н.В. 

Доклад  

«Творческая деятельность обещающихся,  на занятиях  по 

учебной практики, как главная форма профессиональной 

компетенции». Губанова Т.С 

Доклад  

«ДОПОЛНИТЕЛЬНОЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЕ 

ОБРАЗОВАНИЕ КАК ЭФФЕКТИВНЫЙ РЕСУРС В 

ПОДГОТОВКЕ ВЫСОКОКВАЛИФИЦИРОВАННОГО 

СПЕЦИАЛИСТА» 

Доклад  

 «МЕТОДИКА ПОДГОТОВКИ И ПРОВЕДЕНИЯ 

ЛЕКЦИЙ» Винниченко О.Н. 

Доклад 

«Обеспечение качества обучения с применением АМО 

(активный метод обучения) в группах». Асокина С.Н. 

Доклад  

5.6.Инновационная и научно-исследовательская деятельность (если имеется) 

Ф.И.О. 

преподавателя 

Тема исследования, 

проекта 

Планируемый срок 

представления 

работы 

Практический 

результат (выход). 

Где будет 

представляться 

работа 

Рукина Н.В. Научно- 

практиче

с 15 сентября по 22 

октября 2022 года. 

ГБПОУ КК 

«Армавирский 



ская 

студенче

ск работа 

«Исследо

вание 

потребно

стей 

студенто

в 21 века: 

развитие 

личности 

и 

професси

онализм» 

индустриально-

строительный 

институт». 

 

Мирошниченко 

О.Ю. 

Научно-

практическая 

конференция:«Креа

тивная индустрия. 

Тенденции 

развития. 

Пространство 

открытых людей». 

05.12.22. ГБПОУ КК 

«Армавирский 

индустриально-

строительный 

институт». 

Диплом третье место 

5.7. Список закрепленных наставников за молодыми преподавателями 

Ф.И.О. 

Преподавателя – 

наставника  

Педагогическ

ий стаж 

Категория  Ф.И.О. молодого 

преподавателя 

Педагогическ

ий стаж 

Караваева Л.С. 6л 1 Мирошниченко 

О.Ю 

2,5 

     

 

5.8. Работа с молодыми преподавателями 

№ 

п/п 

Наименование мероприятий Сроки Ответственный 

за исполнение 

 Посещение занятий    

    

5.9. Открытые занятия 

Дата 
Фамилия, инициалы 

преподавателя 

Наименование дисциплины,  

тема занятия, методическая цель 

Отметка  

о выполнении 

27.11.22 Губанова Т.С. Технология приготовления  

хлебобулочных изделий 

«Армянский хлеб»  

выполнено 

17.01.23. Мирошниченко О.Ю. Поварское дело «Движение 

первых» 

выполнено 

    

6. План проведения недели МК 

№ Наименование мероприятия Ответственный   
Срок вып. 

Месяц,неделя 

Отм. О 

вып. 

1 
Мастер класс по приготовлению 

роллов .  

Асокина С.Н. 

 21ПК-2 
26.10.22  

2 

Урок учебной практики  по теме:  

«Приготовление изделий из 

дрожжевого теста» 

Спорышева И.Н 

21ПК-1 
25.10.22.  



3 
Поварской Батл между 22 ПК-1 и 

21ПК-1 

Караваева Л.С. и 

Мирошниченко 

О.Ю 

27.10.22.  

4.  

Мастер класс по приготовлению и 

оформлению хлебобулочных 

изделий.  

Рукина Н.В 26.10.22.  

5 Сельдь под шубой в стиле фьюжен.  Губанова Т.С. 

27.10.22. 

10:00 

Вановка 

 

6 

Викторина «Обработка сырья и 

приготовление полуфабрикатов из 

него. 

Винниченко  О.Н. 

26.10.22. 

10:00 

Вановка 

 

 

 

7. Другие вопросы (по усмотрению комиссии) 

             

             

             

               

 

Председатель МК   ___ Караваева Л.С 

     (подпись) (Ф.И.О. председателя комиссии) 
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