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Рабочая программа общепрофессиональной учебной дисциплины ОП.01 Основы 
микробиологии, физиологии питания, санитарии и гигиены в пищевом производствепо 
профессии среднего профессионального образования 43.01.09 Повар, кондитер 
разработана на основании ФГОС СПО по профессии 43.01.09 Повар, кондитер, 
утвержденного приказом Министерства образования и науки Российской Федерации от 9 
декабря 2016 года № 1569 (ред. от 17.12.2020), зарегистрированным в Минюсте РФ 22 
декабря 2016 года 44898; УГПС 43.00.00 Сервис и туризм, примерной программы 43.01.09 
Повар, кондитер регистрационный номер 43.01.09-170331 от 31.03.2017 г.; с учётом 
требований профессионального стандарта Повар (Приказ Министерства труда и 
социальной защиты Российской Федерации от 7 сентября 2015 г. № 597н 
(зарегистрирован Министерством юстиции Российской Федерации 21 сентября 2015 г., 
регистрационный № 38940), профессионального стандарта Кондитер (Приказ 
Министерства труда и социальной защиты Российской Федерации от 7 сентября 2015 г. № 
597н (зарегистрирован Министерством юстиции Российской Федерации 21 сентября 2015 
г., регистрационный № 38940), и требований, предъявляемых к участникам конкурса 
«Профессионалы» по компетенциям «Поварское дело» и «Кондитерское дело».

Организация-разработчик: Государственное бюджетное
профессиональное образовательное учреждение Краснодарского края 
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ЖТ».
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РЕЦЕНЗИЯ

на рабочую программу по общепрофессиональной учебной дисциплине ОП.01 «Основы 
микробиологии, физиологии питания, санитарии и гигиены» по профессии среднего 
профессионального образования 43.01.09 Повар, кондитер, выполненную преподавателем 
ГБПОУ «КТТ и ЖТ» Виниченко О.В.

Рабочая программа разработана на основании ФГОС СПО по профессии 43.01.09 Повар, 
кондитер, утвержденного приказом Министерства образования и науки Российской 
Федерации от 9 декабря 2016 года № 1569 (ред. от 17.12.2020), зарегистрированным в 
Минюсте РФ 22 декабря 2016 года 44898; УГПС 43.00.00 Сервис и туризм, примерной 
программы 43.01.09 Повар, кондитер регистрационный номер 43.01.09-170331 от 31.03.2017 г

Рабочая программа предусматривает 56 часов учебной нагрузки, из них 42 часа 
отводится на теоретические занятия, 14 часов выделено на практические занятия.

Рабочая программа включает пояснительную записку, место учебной дисциплины в 
учебном плане, результаты освоения дисциплины; тематический план; учебно-методическое и 
материально-техническое обеспечение.

Содержание дисциплины в рабочей программе разбито по разделам и темам, внутри 
которых определены знания, умения и навыки, которыми должны овладеть обучающиеся в 
результате освоения дисциплины.

В результате изучения программного материала, обучающиеся овладеют знаниями и 
умениями по вопросам следующих разделов: «Основы микробиологии в пищевом 
производстве», «Основы физиологии питания», «Санитария и гигиена в пищевом 
производстве».

В рабочей программе реализованы дидактические принципы обучения: целостность, 
структурность, учтены межпредметные связи. Структура программы логична. Сначала 
разбираются теоретические вопросы тем, а затем полученные знания закрепляются на 
практике.

Тематическое планирование соответствует содержанию программы. В тематическом 
плане указано количество учебных часов, которые целесообразно отводить на изучение 
теоретического материала и практические работы, промежуточная аттестация в форме 
экзамена.

Соответствие содержания рабочей программы современному уровню развития науки, 
техники и производства: в целом рецензируемая рабочая программа заслуживает 
положительной оценки. Она хороню продумана и ориентирована на подготовку обучающихся 
к использованию полученных навыков в своей профессиональной деятельности. Содержание 
рабочей программы соответствует современному уровню развития образования. Рабочая 
программа подразумевает использование инновационных методов и приемов обучения.

Рекомендации, замечания: нет.
Заключение: рабочая программа по дисциплине ОП.01 «Основы микробиологии, 

физиологии питания, санитарии и гигиены», может быть рекомендована для использования в 
учебном процессе ГБПОУ «КТТ и ЖТ» для подготовки выпускников по профессии среднего 
профессионального образования 43.01.09 Повар, кондитер.

Ким Ольга Васильевна 
Директор кафе «Суши Ким» 

технолог продукции и организация 
общественного питания 

Квалификация по диплому



РЕЦЕНЗИЯ
на рабочую программу по дисциплине ОП.01 «Основы микробиологии, 

физиологии питания, санитарии и гигиены», разработанную 
преподавателем ГБПОУ «КТТ и ЖТ» Виниченко О.Н.

Рабочая программа по дисциплине ОП.01 «Основы микробиологии, 
физиологии питания, санитарии и гигиены», разработана на основании ФГОС СПО 
по профессии 43.01.09 Повар, кондитер, утвержденного приказом Министерства 
образования и науки Российской Федерации от 9 декабря 2016 года № 1569 (ред. от 
17.12.2020), зарегистрированным в Минюсте РФ 22 декабря 2016 года 44898; УГПС 
43.00.00 Сервис и туризм, примерной программы 43.01.09 Повар, кондитер 
регистрационный номер 43.01.09-170331 от 31.03.2017 г.

Указанные в программе требования к знаниям и умениям обучающихся по 
разделам находятся в соответствии с объемом и содержанием учебного материала и 
перечня практических работ. Программа рассчитана на 56 часов обязательной 
аудиторной учебной нагрузки в соответствии с требованиями учебного плана по 
профессии 43.01.09 Повар, кондитер.

Рабочая программа предполагает распределение тем и изучение материала по 
разделам: «Основы микробиологии в пищевом производстве», «Основы физиологии 
питания», «Санитария и гигиена в пищевом производстве». Все разделы рабочей 
программы направлены на формирование знаний и умений, в полной мере отвечают 
требованиям к результатам освоения учебной дисциплины. Каждый раздел 
программы раскрывает рассматриваемые вопросы в логической 
последовательности, определяемой закономерностями обучения обучающихся.

Для закрепления теоретических знаний и формирования умений обучающихся 
предусматриваются практические занятия в объеме 14 часов. Количество 
практических работ соответствует требованиям учебного плана.

Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины
осуществляются в форме дифференцированного зачета.

Данная рабочая программа по дисциплине ОП.01 «Основы микробиологии, 
физиологии питания, санитарии и гигиены», может быть рекомендована для 
использования в учебном процессе ГБПОУ «КТТ и ЖТ» для подготовки 
выпускников по профессии 43.01.09 Повар, кондитер.

Рецензент:
Лясковский А.О.

Директор кафе быстрого питания 
"МясоЕсть"кафе - бар "ВагЬеггу" 

Повар, кондитер 
Квалификация по диплому

«2С » О в 2023



Министерство образования, науки и молодежной политики 
Краснодарского края 

государственное бюджетное профессиональное образовательное учреждение 
Краснодарского края

«Кропоткинский техникум технологий и железнодорожного транспорта»

РАБОЧАЯ ПРОГРАММА 
ОБЩЕПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

ОП.02 Основы товароведения продовольственных товаров

для профессии 
среднего профессионального образования 

43.01.09 Повар, кондитер

2023



РАССМОТРЕНА
Методической комиссией
Поваров, кондитеров, технологов 
«31» августа 2023 г.
Председатель МК СКоу-' /Л.С. Караваева./

Рассмотрена
На заседании педагогического совета
Протокол № 1 от «31» августа 2023г.

Рабочая программа общепрофессиональной учебной дисциплины ОП.02 Основы 
товароведения продовольственных товаров по профессии среднего профессионального 
образования 43.01.09 Повар, кондитер разработана на основании ФГОС СПО по 
профессии 43.01.09 Повар, кондитер, утвержденного приказом Министерства образования 
и науки Российской Федерации от 9 декабря 2016 года № 1569 (ред. от 17.12.2020), 
зарегистрированным в Минюсте РФ 22 декабря 2016 года 44898; УГПС 43.00.00 Сервис и 
туризм, примерной программы 43.01.09 Повар, кондитер регистрационный номер 
43.01.09-170331 от 31.03.2017 г.; с учётом требований профессионального стандарта 
Повар (Приказ Министерства труда и социальной защиты Российской Федерации от 7 
сентября 2015 г. № 597н (зарегистрирован Министерством юстиции Российской 
Федерации 21 сентября 2015 г., регистрационный № 38940), профессионального стандарта 
Кондитер (Приказ Министерства труда и социальной защиты Российской Федерации от 7 
сентября 2015 г. № 597н (зарегистрирован Министерством юстиции Российской 
Федерации 21 сентября 2015 г., регистрационный № 38940), и требований, предъявляемых 
к участникам конкурса «Профессионалы» по компетенциям «Поварское дело» и 
«Кондитерское дело».

Организация-разработчик: Г осударственное бюджетное
профессиональное образовательное учреждение Краснодарского края 
«Кропоткинский техникум технологий и железнодорожного транспорта».
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РЕЦЕНЗИЯ

на рабочую программу по общепрофессиональной учебной дисциплине ОП.02 «Основы 
товароведения продовольственных товаров» по профессии среднего профессионального 
образования 43.01.09 Повар, кондитер, выполненную преподавателем ГБПОУ «КТТ и ЖТ» 
Виниченко О.В.

Рабочая программа разработана на основании ФГОС СПО по профессии 43.01.09 Повар, 
кондитер, утвержденного приказом Министерства образования и науки Российской 
Федерации от 9 декабря 2016 года № 1569 (ред. от 17.12.2020), зарегистрированным в 
Минюсте РФ 22 декабря 2016 года 44898; УГПС 43.00.00 Сервис и туризм, примерной 
программы 43.01.09 Повар, кондитер регистрационный номер 43.01.09-170331 от 31.03.2017 г

Рабочая программа предусматривает 74 часа учебной нагрузки, из них 58 часов 
отводится на теоретические занятия, 16 часов выделено на практические занятия.

Рабочая программа включает пояснительную записку, место учебной дисциплины в 
учебном плане, результаты освоения дисциплины; тематический план; учебно-методическое и 
материально-техническое обеспечение.

Содержание дисциплины в рабочей программе разбито по разделам и темам, внутри 
которых определены знания, умения и навыки, которыми должны овладеть обучающиеся в 
результате освоения дисциплины.

В рабочей программе реализованы дидактические принципы обучения: целостность, 
структурность, учтены межпредметные связи. Структура программы логична. Сначала 
разбираются теоретические вопросы тем, а затем полученные знания закрепляются на 
практике.

Тематическое планирование соответствует содержанию программы. В тематическом 
плане указано количество учебных часов, которые целесообразно отводить на изучение 
теоретического материала и практические работы, промежуточная аттестация в форме 
экзамена.

Соответствие содержания рабочей программы современному уровню развития науки, 
техники и производства: в целом рецензируемая рабочая программа заслуживает 
положительной оценки. Она хорошо продумана и ориентирована на подготовку обучающихся 
к использованию полученных навыков в своей профессиональной деятельности. Содержание 
рабочей программы соответствует современному уровню развития образования. Рабочая 
программа подразумевает использование инновационных методов и приемов обучения.

Рекомендации, замечания: нет.
Заключение: рабочая программа по дисциплине ОП.02 «Основы товароведения 

продовольственных товаров», может быть рекомендована для использования в учебном 
процессе ГБПОУ «КТТ и ЖТ» для подготовки выпускников по профессии среднего 
профессионального образования 43.01.09 Повар, кондитер.

Ким Ольга Васильевна 
Директор кафе «Суши Ким» 

технолог продукции и организация 
общественного питания 

Квалификация по диплому



РЕЦЕНЗИЯ
на рабочую программу по дисциплине ОП. 02 «Основы товароведения 

продовольственных товаров», разработанную 
преподавателем ГБПОУ «КТТ и ЖТ» Виниченко О.Н.

Рабочая программа по дисциплине ОП.02 «Основы товароведения 
продовольственных товаров», разработана на основании ФГОС СПО по профессии 
43.01.09 Повар, кондитер, утвержденного приказом Министерства образования и 
науки Российской Федерации от 9 декабря 2016 года № 1569 (ред. от 17.12.2020), 
зарегистрированным в Минюсте РФ 22 декабря 2016 года 44898; УГПС 43.00.00 
Сервис и туризм, примерной программы 43.01.09 Повар, кондитер регистрационный 
номер 43.01.09-170331 от 31.03.2017 г.

Указанные в программе требования к знаниям и умениям обучающихся по 
разделам находятся в соответствии с объемом и содержанием учебного материала и 
перечня практических работ. Программа рассчитана на 74 часа обязательной 
аудиторной учебной нагрузки в соответствии с требованиями учебного плана по 
профессии 43.01.09 Повар, кондитер.

Рабочая программа предполагает распределение тем и изучение материала по 
разделам: «Химический состав пищевых продуктов», «Товароведная характеристика 
овощей, плодов, грибов и продуктов их переработки», «Товароведная 
характеристика зерновых товаров», «Товароведная характеристика молочных 
товаров», «Товароведная характеристика рыбы, рыбных продуктов», «Товароведная 
характеристика мяса и мясных продуктов», «Товароведная характеристика, яичных 
продуктов, пищевых жиров», «Товароведная характеристика кондитерских и 
вкусовых товаров». Все разделы рабочей программы направлены на формирование 
знаний и умений, в полной мере отвечают требованиям к результатам освоения 
учебной дисциплины. Каждый раздел программы раскрывает рассматриваемые 
вопросы в логической последовательности, определяемой закономерностями 
обучения обучающихся.

Для закрепления теоретических знаний и формирования умений обучающихся 
предусматриваются практические занятия в объеме 16 часов. Количество 
практических работ соответствует требованиям учебного плана.

Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины
осуществляются в форме экзамена.

Данная рабочая программа по дисциплине ОП.02 «Основы товароведения 
продовольственных товаров», может быть рекомендована для использования в 
учебном процессе ГБПОУ «КТТ и ЖТ» для подготовки выпускников по профессии 
43.01.09 Повар, кондитер.

Рецензент:
Лясковский А.О.

Директор кафе быстрого питания 
"МясоЕсть"кафе - бар "ВагЬеггу" 

Повар, кондитер
Квалификация по диплому
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Рассмотрена
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Протокол № 1 от «31» августа 2023 г.

Комплект оценочных средств для проведения текущего контроля 
успеваемости и промежуточной аттестации (в форме экзамена) 
общепрофессиональной учебной дисциплины ОП.02 Основы товароведения 
продовольственных товаров по профессии среднего профессионального 
образования 43.01.09 Повар, кондитер разработан на основе рабочей 
программы ОП.02 Основы товароведения продовольственных товаров 2023г, 
разработанной преподавателем ГБПОУ «КТТ и ЖТ» Виниченко О.Н. в 
соответствии с положением «Об оценочных средствах для текущего 
контроля и промежуточной аттестации в ГБПОУ «КТТ и ЖТ», положением 
«О периодичности и порядке текущего контроля успеваемости и 
промежуточной аттестации обучающихся в ГБПОУ «КТТ и ЖТ».

Организация-разработчик: Государственное бюджетное
профессиональное образовательное учреждение Краснодарского края 
«Кропоткинский техникум технологий и железнодорожного транспорта».

Разработчики: X Виниченко О.Н., преподаватель, ГБПОУ«КТТ 
и ЖТ». V

Ким Ольга Васильевна 
Директор кафе «Суши Ким» 

технолог продукции и организация 
общественного питания 

Квалификация по диплому
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Рецензия

на комплект контрольно-оценочных средств
для проведения текущего контроля успеваемости и промежуточной 

аттестации (в форме экзамена)
по дисциплине ОП.02 Основы товароведения продовольственных товаров 

для профессии среднего профессионального образования
43.01.09 Повар, кондитер

Комплект оценочных средств по дисциплине ОП.02 Основы 
товароведения продовольственных товаров разработан на основе рабочей 
программы дисциплины ОП.02 Основы товароведения продовольственных 
товаров, разработанной преподавателем ГБПОУ «КТТ и ЖТ» Виниченко
О.Н.

Комплект контрольно-оценочных средств по дисциплине ОП.02 
Основы товароведения продовольственных товаров по профессии 43.01.09 
Повар, кондитер содержит:

- паспорт комплекта оценочных средств: область применения и 
сводные данные об объектах оценивания, основных показателях оценки 
результатов и их критериев, типах заданий, форма аттестации;
- комплект оценочных средств: задания для входного контроля, задания для 
текущего контроля по следующим разделам: химический состав пищевых 
продуктов, классификация продовольственных товаров, товароведная характеристика 
овощей, плодов, грибов и продуктов их переработки, зерновых товаров, молочных 
товаров, рыбы, рыбных продуктов, мяса и мясных продуктов, яичных продуктов, 
пищевых жиров, кондитерских и вкусовых товаров, экзаменационные задания.

К формам текущего контроля успеваемости относятся: опрос (устный и 
письменный), выполнение упражнений, практические занятия, тестирование, 
применение которых обеспечивает достижение обучающимися личностных, 
общих и профессиональных результатов. Форма промежуточной аттестации 
- экзамен. В комплект оценочных средств включены задания для 
практических занятий, а так же критерии оценивая различных видов заданий.

Комплект представляет собой в целом качественный продуманный 
материал, который структурирован в соответствии с содержанием рабочей 
программы учебной дисциплины.

Оценочные средства для текущего контроля успеваемости, 
промежуточной аттестации по итогам освоения учебной дисциплины 
представлены в полном объеме. Предложенный комплект контрольно­
оценочных средств может быть рекомендован для использования в учебном

:се ГБПОУ «КТТ и ЖТ».

Ким Ольга Васильевна 
Директор кафе «Суши Ким» 

технолог продукции и организация 
общественного питания

Квалификация по диплому



Рецензия

на комплект контрольно-оценочных средств
для проведения текущего контроля успеваемости и промежуточной 

аттестации (в форме экзамена)
по дисциплине ОП.02 Основы товароведения продовольственных товаров 

для профессии среднего профессионального образования
43.01.09 Повар, кондитер

Комплект оценочных средств по дисциплине ОП.02 Основы 
товароведения продовольственных товаров разработан на основе рабочей 
программы дисциплины ОП.02 Основы товароведения продовольственных 
товаров, разработанной преподавателем ГБПОУ «КТТ и ЖТ» Виниченко 
О.Н.

Комплект контрольно-оценочных средств по дисциплине ОП.02 
Основы товароведения продовольственных товаров по профессии 43.01.09 
Повар, кондитер содержит:

- паспорт комплекта оценочных средств: область применения и 
сводные данные об объектах оценивания, основных показателях оценки 
результатов и их критериев, типах заданий, форма аттестации;
- комплект оценочных средств: задания для входного контроля, задания для 
текущего контроля по следующим разделам: химический состав пищевых 
продуктов, классификация продовольственных товаров, товароведная характеристика 
овощей, плодов, грибов и продуктов их переработки, зерновых товаров, молочных 
товаров, рыбы, рыбных продуктов, мяса и мясных продуктов, яичных продуктов, 
пищевых жиров, кондитерских и вкусовых товаров, экзаменационные задания.

К формам текущего контроля успеваемости относятся: опрос (устный и 
письменный), выполнение упражнений, практические занятия, тестирование, 
применение которых обеспечивает достижение обучающимися личностных, 
общих и профессиональных результатов. Форма промежуточной аттестации 
- экзамен. В комплект оценочных средств включены задания для 
практических занятий, а так же критерии оценивая различных видов заданий.

Комплект представляет собой в целом качественный продуманный 
материал, который структурирован в соответствии с содержанием рабочей 
программы учебной дисциплины.

Оценочные средства для текущего контроля успеваемости, 
промежуточной аттестации по итогам освоения учебной дисциплины 
представлены в полном объеме. Предложенный комплект контрольно­
оценочных средств может быть рекомендован для использования в учебном 
процессе ГБПОУ «КТТ и ЖТ».
Рецензент:

Лясковский А.О.
Директор кафе быстрого питания 
"МясоЕсть"кафе - бар "ВагЬеггу" 

Повар, кондитер 
Квалификация по диплому



Министерство образования, науки и молодежной политики 
Краснодарского края 

государственное бюджетное профессиональное образовательное учреждение 
Краснодарского края

«Кропоткинский техникум технологий и железнодорожного транспорта»

КОМПЛЕКТ ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ 
для проведения текущего контроля успеваемости и промежуточной 

аттестации 
(в форме дифференцированного зачета) 

по дисциплине 
ДУД.05 Введение в профессию

для профессии 
среднего профессионального образования 

43.01.09 Повар, кондитер

2023



РАССМОТРЕНА
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Поваров, кондитеров, технологов 
«31» августа 2023 г.
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Рассмотрена
На заседании педагогического совета
Протокол № 1 от «31» августа 2023 г.

Комплект оценочных средств для проведения текущего контроля 
успеваемости и промежуточной аттестации (в форме дифференцированного 
зачета) дополнительной учебной дисциплины ДУД.05 Введение в профессию 
по профессии среднего профессионального образования 43.01.09 Повар, 
кондитер разработан на основе рабочей программы ДУД.05 Введение в 
профессию 2023г, разработанной Виниченко О.Н., Губановой Т.С., 
Фроловой Е.В. преподавателем ГБПОУ «КТТ и ЖТ», в соответствии с 
положением «Об оценочных средствах для текущего контроля и 
промежуточной аттестации в ГБПОУ «КТТ и ЖТ», положением «О 
периодичности и порядке текущего контроля успеваемости и промежуточной 
аттестации обучающихся в ГБПОУ «КТТ и ЖТ».

Организация-разработчик: Государственное бюджетное
профессиональное образовательное учреждение Краснодарского края 
«Кропоткинский техникум технологий и железнодорожного транспорта».

Разработчик:_____Виниченко О.Н. Губановой Т.С.,
Фроловой Е.В. преподаватель(и) ГБПОУ «ЙХ и ЖТ».
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Директор кафе «Суши Ким» 

технолог продукции и организация 
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Квалификация по диплому

Лясковский А.О.
Директор кафе быстрого питания 
"МясоЕсть"кафе - бар "ВагЬеггу" 

Повар, кондитер
Квалификация по диплому



Квалификация по диплому

Рецензия

на комплект контрольно-оценочных средств для проведения текущего 
контроля успеваемости и промежуточной аттестации (в форме 
дифференцированного зачета) по дисциплине ДУД.05 Введение в профессию 
для профессии среднего профессионального образования 43.01.09 Повар, 
кондитер Комплект оценочных средств по дисциплине ДУД.05 Введение в 
профессию разработан на основе рабочей программы дисциплины ДУД.05 
Введение в профессию, разработанной преподавателями ГБПОУ «КТТ и 
ЖТ» Виниченко О.Н., Губановой Т.С., Фроловой Е.В.
Комплект контрольно-оценочных средств по дисциплине ДУД.05 Введение в 
профессию по профессии 43.01.09 Повар, кондитер содержит:

- паспорт комплекта оценочных средств: область применения и 
сводные данные об объектах оценивания, основных показателях оценки 
результатов и их критериев, типах заданий, форма аттестации;
- комплект оценочных средств: задания для входного контроля, задания для 
текущего контроля по следующим разделам: организация производства 
предприятий общественного питания, этапы организации обслуживания в 
организациях общественного питания, кухни мира и самые известные блюда 
в них, история создания блюд диетическое питание, экзаменационные 
задания.

К формам текущего контроля успеваемости относятся: опрос (устный и 
письменный), выполнение упражнений, практические занятия, тестирование, 
применение которых обеспечивает достижение обучающимися личностных, 
общих и профессиональных результатов. Форма промежуточной аттестации 
- дифференцированный зачет. В комплект оценочных средств включены 
задания для практических занятий, а так же критерии оценивая различных 
видов заданий.

Комплект представляет собой в целом качественный продуманный 
материал, который структурирован в соответствии с содержанием рабочей 
программы учебной дисциплины.

Оценочные средства для текущего контроля успеваемости, 
промежуточной аттестации по итогам освоения учебной дисциплины 
представлены в полном объеме. Предложенный комплект контрольно­
оценочных средств может быть рекомендован для использования в учебном 
процессе ГБПОУ «КТТ и ЖТ».
Рецензент:

^ВАСИЛЬЕВНА.

Ким Ольга Васильевна 
Директор кафе «Суши Ким» 

технолог продукции и организация 
общественного питания

Квалификация по диплому



Рецензия

н на комплект контрольно-оценочных средств для проведения текущего 
контроля успеваемости и промежуточной аттестации (в форме 
дифференцированного зачета) по дисциплине ДУД.05 Введение в профессию 
для профессии среднего профессионального образования 43.01.09 Повар, 
кондитер Комплект оценочных средств по дисциплине ДУД.05 Введение в 
профессию разработан на основе рабочей программы дисциплины ДУД.05 
Введение в профессию, разработанной преподавателями ГБПОУ «КТТ и 
ЖТ» Виниченко О.Н., Губановой Т.С., Фроловой Е.В.
Комплект контрольно-оценочных средств по дисциплине ДУД.05 Введение в 
профессию по профессии 43.01.09 Повар, кондитер содержит:

- паспорт комплекта оценочных средств: область применения и 
сводные данные об объектах оценивания, основных показателях оценки 
результатов и их критериев, типах заданий, форма аттестации;
- комплект оценочных средств: задания для входного контроля, задания для 
текущего контроля по следующим разделам: организация производства 
предприятий общественного питания, этапы организации обслуживания в 
организациях общественного питания, кухни мира и самые известные блюда 
в них, история создания блюд диетическое питание, экзаменационные 
задания.
К формам текущего контроля успеваемости относятся: опрос (устный и 
письменный), выполнение упражнений, практические занятия, тестирование, 
применение которых обеспечивает достижение обучающимися личностных, 
общих и профессиональных результатов. Форма промежуточной аттестации 
- дифференцированный зачет. В комплект оценочных средств включены 
задания для практических занятий, а так же критерии оценивая различных 
видов заданий.

Комплект представляет собой в целом качественный продуманный 
материал, который структурирован в соответствии с содержанием рабочей 
программы учебной дисциплины.

Оценочные средства для текущего контроля успеваемости, 
промежуточной аттестации по итогам освоения учебной дисциплины 
представлены в полном объеме. Предложенный комплект контрольно­
оценочных средств может быть рекомендован для использования в учебном 
процессе ГБПОУ «КТТ и ЖТ».

Лясковский А.О.
Директор кафе быстрого питания 
"МясоЕсть"кафе - бар "ВагЬеггу" 

Повар, кондитер
Квалификация по диплому
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Министерство образования, науки и молодежной политики 
Краснодарского края 

государственное бюджетное профессиональное образовательное учреждение 
Краснодарского края

«Кропоткинский техникум технологий и железнодорожного транспорта»

КОМПЛЕКТ ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ 
для проведения текущего контроля успеваемости и промежуточной 

аттестации
(в форме дифференцированного зачета) 

по дисциплине
ДУД.07 Художественная резка овощей и фруктов

для профессии 
среднего профессионального образования 

43.01.09 Повар, кондитер
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Рассмотрена
На заседании педагогического совета
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Комплект оценочных средств для проведения текущего контроля 
успеваемости и промежуточной аттестации (в форме дифференцированного 
зачета) дополнительной учебной дисциплины ДУД.07 Художественная резка 
овощей и фруктов по профессии среднего профессионального образования 
43.01.09 Повар, кондитер разработан на основе рабочей программы ДУД.07 
Художественная резка овощей и фруктов 2023г, разработанной Виниченко 
О.Н., Губановой Т.С., преподавателями ГБПОУ «КТТ и ЖТ», в соответствии 
с положением «Об оценочных средствах для текущего контроля и 
промежуточной аттестации в ГБПОУ «КТТ и ЖТ», положением «О 
периодичности и порядке текущего контроля успеваемости и промежуточной 
аттестации обучающихся в ГБПОУ «КТТ и ЖТ».
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Рецензия

на комплект контрольно-оценочных средств для проведения текущего 
контроля успеваемости и промежуточной аттестации (в форме 
дифференцированного зачета) по дисциплине ДУД.07 Художественная резка 
овощей и фруктов для профессии среднего профессионального образования 
43.01.09 Повар, кондитер Комплект оценочных средств по дисциплине 
ДУД.07 Художественная резка овощей и фруктов разработан на основе 
рабочей программы дисциплины ДУД.07 Художественная резка овощей и 
фруктов, разработанной преподавателями ГБПОУ «КТТ и ЖТ» Виниченко 
О.Н., Губановой Т.С.

Комплект контрольно-оценочных средств по дисциплине ДУД.07 
Художественная резка овощей и фруктов

по профессии 43.01.09 Повар, кондитер содержит:
- паспорт комплекта оценочных средств: область применения и 

сводные данные об объектах оценивания, основных показателях оценки 
результатов и их критериев, типах заданий, форма аттестации;
- комплект оценочных средств: задания для входного контроля, задания для 
текущего контроля по следующим разделам: теоретические основы карвинга, 
поверхностно-резные изделия, рельефные карвинговые изделия, фигурные 
карвинговые изделия, практические задания.

К формам текущего контроля успеваемости относятся: опрос (устный и 
письменный), выполнение упражнений, практические занятия, тестирование, 
применение которых обеспечивает достижение обучающимися личностных, 
общих и профессиональных результатов. Форма промежуточной аттестации 
- дифференцированный зачет. В комплект оценочных средств включены 
задания для практических занятий, а так же критерии оценивая различных 
видов заданий.

Комплект представляет собой в целом качественный продуманный 
материал, который структурирован в соответствии с содержанием рабочей 
программы учебной дисциплины.

Оценочные средства для текущего контроля успеваемости, 
промежуточной аттестации по итогам освоения учебной дисциплины 
представлены в полном объеме. Предложенный комплект контрольно­
оценочных средств может быть рекомендован для использования в учебном 
процессе ГБПОУ «КТТ и ЖТ».
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Рецензия

на комплект контрольно-оценочных средств для проведения текущего 
контроля успеваемости и промежуточной аттестации (в форме 
дифференцированного зачета) по дисциплине ДУД.07 Художественная резка 
овощей и фруктов для профессии среднего профессионального образования 
43.01.09 Повар, кондитер Комплект оценочных средств по дисциплине 
ДУД.07 Художественная резка овощей и фруктов разработан на основе 
рабочей программы дисциплины ДУД.07 Художественная резка овощей и 
фруктов, разработанной преподавателями ГБПОУ «КТТ и ЖТ» Виниченко 
О.Н., Губановой Т.С.

Комплект контрольно-оценочных средств по дисциплине ДУД.07 
Художественная резка овощей и фруктов

по профессии 43.01.09 Повар, кондитер содержит:
- паспорт комплекта оценочных средств: область применения и 

сводные данные об объектах оценивания, основных показателях оценки 
результатов и их критериев, типах заданий, форма аттестации;
- комплект оценочных средств: задания для входного контроля, задания для 
текущего контроля по следующим разделам: теоретические основы карвинга, 
поверхностно-резные изделия, рельефные карвинговые изделия, фигурные 
карвинговые изделия, практические задания.
К формам текущего контроля успеваемости относятся: опрос (устный и 
письменный), выполнение упражнений, практические занятия, тестирование, 
применение которых обеспечивает достижение обучающимися личностных, 
общих и профессиональных результатов. Форма промежуточной аттестации 
- дифференцированный зачет. В комплект оценочных средств включены 
задания для практических занятий, а так же критерии оценивая различных 
видов заданий.

Комплект представляет собой в целом качественный продуманный 
материал, который структурирован в соответствии с содержанием рабочей 
программы учебной дисциплины.

Оценочные средства для текущего контроля успеваемости, 
промежуточной аттестации по итогам освоения учебной дисциплины 
представлены в полном объеме. Предложенный комплект контрольно­
оценочных средств может быть рекомендован для использования в учебном 
процессе ГБПОУ «КТТ и ЖТ».
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Комплект оценочных средств для проведения текущего контроля 
успеваемости и промежуточной аттестации (в форме экзамена и экзамена 
квалификационного) профессионального модуля ПМ.05 Приготовление, 
оформление и подготовка к реализации хлебобулочных, мучных и 
кондитерских изделий разнообразного ассортимента по профессии 
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Виниченко О.Н., Губановой Т.С., преподавателями ГБПОУ «КТТ и ЖТ», в 
соответствии с положением «Об оценочных средствах для текущего 
контроля и промежуточной аттестации в ГБПОУ «КТТ и ЖТ», положением 
«О периодичности и порядке текущего контроля успеваемости и 
промежуточной аттестации обучающихся в ГБПОУ «КТТ и ЖТ».
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Рецензия

комплекта оценочных средств по профессиональному модулю ПМ. 05 
«Приготовление, оформление и подготовка к реализации хлебобулочных, 
мучных и кондитерских изделий разнообразного ассортимента».
Комплект оценочных средств предназначен для контроля и оценки 
образовательных достижений обучающихся, освоивших профессиональный 
модуль по профессии 43.01.09 ПОВАР, КОНДИТЕР
Комплект разработан на основании рабочей программы.

Содержит:
1. Паспорт комплекта оценочных средств: область применения и 

сводные данные об объектах оценивания, основных показателях оценки 
результатов и их критериев, типах заданий, форме аттестации;
Комплект оценочных средств содержит задания для проведения 
промежуточной аттестации в форме дифференцированного зачета по учебной 
и производственной практике, в форме экзамена по МДК.05.01 и МДК.05.02. 
и задания для экзамена квалификационного.

Оценочные средства для промежуточной аттестации представлены в 
полном объеме.

Виды оценочных средств, включенных в представленный комплект, 
отвечают основным принципам формирования общих и профессиональных 
компетенций.

Комплект представляет собой в целом качественный продуманный 
материал, который структурирован в соответствии с содержанием рабочей 
программы.

Представленный комплект оценочных средств соответствует требованиям 
федерального государственного образовательного стандарта среднего 
профессионального образования. КОС позволяет развивать у студентов 
общие и профессиональные компетенции.
Разработанный и представленный для экспертизы комплект оценочных 
средств по профессиональному модулю ПМ.05 «Приготовление, оформление 
и подготовка к реализации хлебобулочных, мучных и кондитерских изделий

ого ассортимента», рекомендуется к использованию в учебном
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Рецензия

комплекта оценочных средств по профессиональному модулю ПМ.05 
«Приготовление, оформление и подготовка к реализации хлебобулочных, 
мучных и кондитерских изделий разнообразного ассортимента»
Комплект оценочных средств предназначен для контроля и оценки 
образовательных достижений обучающихся, освоивших профессиональный 
модуль по профессии 43.01.09 ПОВАР, КОНДИТЕР 
Комплект разработан на основании рабочей программы.

Содержит:
1.Паспорт комплекта оценочных средств: область применения и сводные 
данные об объектах оценивания, основных показателях оценки 
результатов и их критериев, типах заданий, форме аттестации;

Комплект оценочных средств содержит задания для проведения 
промежуточной аттестации в форме дифференцированного зачета по учебной 
и производственной практике, в форме экзамена по МДК.05.01 и МДК.05.02. 
и задания для экзамена квалификационного.

Оценочные средства для промежуточной аттестации представлены в 
полном объеме.
Виды оценочных средств, включенных в представленный комплект, 

отвечают основным принципам формирования общих и профессиональных 
компетенций.

Комплект представляет собой в целом качественный продуманный 
материал, который структурирован в соответствии с содержанием рабочей 
программы.

Представленный комплект оценочных средств соответствует требованиям 
федерального государственного образовательного стандарта среднего 
профессионального образования. КОС позволяет развивать у студентов 
общие и профессиональные компетенции.

Разработанный и представленный для экспертизы комплект оценочных 
средств рекомендуется к использованию в учебном процессе.
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Понятия «дискурс», «педагогический дискурс»: постановка вопроса 

 
В статье рассматриваются понятия «дискурс», «педагогический дискурс»; представлены 

различные подходы, даны основные определения. На основе анализа работ учёных-
лингвистов и разных подходов выделены типы дискурса и определены способы его выраже-
ния; описаны критерии, обусловливающие типологизацию, и компоненты. 

Ключевые слова: дискурс, педагогический дискурс, клишированная разновидность 
общения, критерии, компоненты. 

 
Роль педагогического дискурса в современном обществе невозможно 

переоценить, ведь с ним сталкивается абсолютно каждый, имеющий какое-то 
отношение к сфере образования. Количество задействованных коммуникантов 
дает право педагогическому дискурсу называться общесоциальным явлением. 
Однако, несмотря на столь важное место в языковой культуре, педагогический 
дискурс является малоизученным сегментом в современной лингвистике. Рас-
смотрим основные научные концепции, представленные известными отечест-
венными и зарубежными лингвистами.  

Понятие «дискурс» начало широко использоваться учеными в середине 
XX в. Одним из первых использует в своих работах этот термин Э. Бенвенист, 
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присвоив ему такие черты, как персонификация и субъективность, и противо-
поставив его объективному повествованию: «Многие понятия в лингвистике, 
а, возможно, и в психологии предстанут в ином свете, если восстановить их в 
рамках речи, которая есть язык, присваиваемый говорящим человеком, а 
также, если определить их в ситуации двусторонней субъективности, которая 
и делает возможной языковую коммуникацию» [1, с. 448].  

Иное осмысление дискурса представил в своих трудах Мишель Фуко, 
французский языковед и социолог. Исходя из его соображений, дискурс – 
одна из составляющих частей «дискурсивной практики» совокупности раз-
личных сфер социального познания. По мнению М. Фуко, дискурс имеет 
исторически обусловленную природу и является не только определенным 
набором языковых знаков, служащим для идентификации предметов, но и 
суммой всего произнесенного человеком. Дискурс являет собой гибкую и 
подвижную субстанцию, не имеющую четких границ, которая несет в себе 
социально-исторические знания, создает вербальную среду для передачи 
адекватной информации [9, с. 319]. Каждый человек, владеющий языком, 
вносит личный вклад в развитие материальной формы дискурса и одновре-
менно использует уже существующую базу данных, накопленную за долгие 
годы развития речевой культуры. Накопление информации идет за счет ком-
муникационных обеспечения: устного канала, письменности и цифровых 
технологий. Каждый носитель языка отличен по своей когнитивной и комму-
никативной природе, что обусловливает появление огромного количества 
форм дискурса, обладающих такими свойствами как взаимопроницаемость, 
способность к заимствованию, производимость и относительная подвижность.  

Отечественный лингвист Ю.С. Степанов развивает концепции М. Фуко 
в работе «Альтернативный мир, Дискурс, Факт и принципы Причинности», 
делая акцент на системности и устойчивости лингвистической составляющей 
конкретной разновидности дискурса: «Дискурс – это особое использование 
языка ... для выражения особой ментальности, особой идеологии; особое ис-
пользование влечет активизацию некоторых черт языка и, в конечном счете, 
особую грамматику и особые правила лексики. И создает особый «ментальный 
мир» [7, с. 38]. Видим, что Ю.С. Степанов исходит из понимания дискурса 
как совокупности бесчисленных текстов, в основе каждого из которых рас-
положены отличные от друг от друга грамматика, семантика, лексика и фра-
зеология [7, с. 39]. В данной концепции наблюдается четкое разделение 
«дискурса» (всеобъемлющее понятие) и «текста» (частное). 

Свое виденье дискурса изложил и Т. Ван Дейк, который считает дискурс 
коммуникативным явлением, проистекающим в момент говорения между уча-
стниками общения и обусловленным пространственно-временными рамками. 
Единицей дискурса выступает предметный разговор, не уходящий в абстрак-
цию. Такое событие, как дискурс, всегда несет в себе конкретику и обусловли-
вается определенными факторами: точным временем, местом, обстановкой и 
контекстом. Исходя из этой мысли, Т. ван Дейк разбивает дискурс на множест-
во видов, природа каждого из которых непосредственно соотносится с выше-
перечисленными факторами. Каждому из видов дискурса присуще наличие 
межличностной коммуникации, содержащей в себе единообразие речевого 
поведения участников, основой для которого служит ролевой механизм и 
статусная принадлежность лица. Так, для педагогического дискурса харак-
терна статусно-ролевая модель общения учитель-ученик [9, с. 312–315]. 
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Русский лингвист Р.П. Мильтруда внес немалый вклад в развитие изуче-
ния педагогического дискурса. В своем труде: «Психологическая структура 
высказывания учителя в обучающей деятельности», он анализирует речевое 
поведение учителя и вербальные способы воздействия на детей. По его мнению, 
высказывание педагога является приоритетным языковым методом в учебной 
деятельности. Р.П. Мильтруда уверен в том, что эффективность обучения в 
первую очередь зависит от вербальной формулировки мысли, на которую ока-
зывает значительное влияние эмоциональная составляющая личности учителя. 
Стержневыми признаками речи педагога, исходя из мнения ученого, является ее 
массовая направленность и дидактический характер. Речь учителя выполняет 
функцию передачи учебной информации, доступной для понимания и усвоения 
учащимися (эта мысль является определяющей в описании функций речи 
учителя). 

Доктор филологических наук М.Ю. Олешков, основывается на том, что 
педагогическая среда является наиболее подходящей социальной сферой, по-
зволяющей полноценно изучить такой коммуникативный процесс, как дискурс. 
М.Ю. Олешков подчеркивает, что контроль над учебным процессом на уроке 
осуществляется в основном благодаря навыку учителя оптимально использо-
вать обширный спектр коммуникативных тактик и стратегий для достижения 
предполагаемых образовательных целей, что, в свою очередь, позволяет как 
доступно и действенно передавать новую информацию, так и запускать у 
учеников процесс познавательной деятельности [6, с. 336].  

Наиболее объективным и близким нам представляется виденье по дан-
ному вопросу отечественного лингвиста В.И. Карасика. В его научной кон-
цепции, описанной в труде «Языковой круг: личность, концепты, дискурс», 
дискурс понимается как речевой текст, выстраиваемый под влиянием коммуни-
кативной ситуации. Опираясь на ситуационный контекст, В.И. Карасик выделяет 
два главных типа дискурса: личностно-ориентированный (он же персональный) 
и институциональный [2, с. 25]. В персональном дискурсе субъект выступает 
как индивидуум со свойственными только ему личностными особенностями, 
выделяющими его на фоне остальных участников общения. Институциональный 
предполагает исполнение субъектом определенной статусной роли, продикто-
ванной принадлежностью к конкретному социальному институту. Институцио-
нальный дискурс В. Карасик видит, как: «специализированная клишированная 
разновидность общения между людьми, которые могут не знать друг друга, 
но должны общаться в соответствии с нормами данного социума» [2, с. 477]. 
Педагогический дискурс В. Карасик относит к одной из составляющих частей 
институционального дискурса.  

В основе институционального дискурса лежат два системообразующих 
фактора: цель общения и его участники, которые, в свою очередь, подразде-
ляются на тех, кто обратился (клиенты), и тех, к кому обратились (агенты). 
Принадлежность агентов к определенному социальному институту определяет 
специфику данного вида дискурса, которая находит свое отражение в многооб-
разии типов институционального дискурса. Критериями, обуславливающими 
типологизацию, являются такие компоненты, как: коммуникативная цель, 
хронотоп, жанр, прецедентные тексты, участники дискурса, ценности и клю-
чевой концепт, вербальные стратегии, дискурсивные формы, тематика и ма-
териал [4, с. 185]. Таким образом, будем рассматривать дискурс как синтез 
ролевого и языкового поведения участников коммуникации.  
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Рассмотрим педагогический дискурс, руководствуясь этими компонентами. 
Главной коммуникативной целью является социализация ребенка и формиро-
вания в нем нового субъекта социума. Эта комплексная цель достигается путем 
дробления ее на односоставные задачи и их решением. Хронотоп в педагоги-
ческом дискурсе, как утверждает В. Карасик, имеет четкие пространственно-
временные границы: это фиксированное время (школьный урок, лекция в ин-
ституте), закрепленное за образовательным процессом, и определенное место, 
где ведется этот процесс [5, с. 17]. В основном, педагогическое общение проис-
ходит в стенах учебного заведения, а именно специально обустроенных кабине-
тов, реже – в учительской, библиотеке, актовом зале, или же дома у ребенка, 
если он по веским причинам не может посещать школу или институт. 

Составить список педагогических ценностей представляется очень слож-
ным и кропотливым трудом. Можно выделить ключевой концепт в педагогиче-
ском дискурсе – обучение [5, с. 18]. Отталкиваясь от этого, можно судить, что 
этот тип дискурса по умолчанию является фундаментом для создания человече-
ского мировоззрения, поэтому он выступает в роли квинтэссенции, в которой 
присутствуют всевозможные моральные ценности, содержащиеся в разных 
сферах жизнедеятельности: политические, социальные, научные и религиоз-
ные. Выделить что-то конкретное, доминантное, невозможно, так как при 
формировании личности важны все выше перечисленное.  

В педагогическом дискурсе отсутствуют каноничные прецедентные тек-
сты, как других типах, например, в религиозном дискурсе это Библия, Коран, 
Талмуд и др. Сфера образования зачастую оперирует заимствованными из 
других общественных сфер текстами. Речь идет о локальных прецедентных 
текстах, которые доминируют при изучении конкретной научной дисципли-
ны, учебного предмета или курса профессиональной подготовки [2, с. 26]. Из 
этого можно сделать вывод о существовании огромного видового разнообра-
зия текстов. Это могут научные тексты (исследования, открытия, свод фун-
даментальных законов той или иной дисциплины), педагогические (учебники 
по педагогике, методические рекомендации, учебные планы), художествен-
ные (классическая русская и зарубежная литература) и т. д. Педагогический 
дискурс обладает способностью вбирать и приспосабливать цели, знания и 
опыт, накопленные другими культурными полями.  

Основными участниками педагогического дискурса являются ученик / 
студент с одной стороны, и учитель / преподаватель – с другой. 

Педагогический дискурс реализуется в многочисленных вербальных 
формах. Выбор той ли иной формы зависит от поставленной дидактической 
цели, степени подготовки субъектов учебного процесса и способности задейст-
вовать определённые когнитивные и коммуникативные возможности. Например, 
формы педагогической коммуникации разделяются по признаку количества 
говорящих: монологичная форма (жанры репрезентации, лекция, публичное 
выступление) и диалогичная (диалог, дискурс, обсуждение). Специфической 
чертой педагогического дискурса является интерактивность, подразумеваю-
щая наличие обратной связи. Любая форма дискурса предполагает активиза-
цию мыслительного процесса и задействование когнитивных возможностей 
учеников. 

Суммируя представленные интерпретации определения понятий «дискурс» 
и «педагогический дискурс», за основу берем подход В.И. Карасика.  
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Теоретические основы исследования модальности  

как лингвистической категории 
 
В статье модальность рассматривается как понятийно-синтаксическая категория, 

представленная различными видами отношений между говорящим, высказыванием и дей-
ствительностью. На основе анализа работ учёных-лингвистов и разных подходов выделены 
типы модальных значений и определены способы выражения субъективной и объектив-
ной модальности. 
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способы выражения модальности. 

 
Модальность – это довольно многозначный термин, который рассматрива-

ется различными науками: логикой, философией, психологией, лингвистикой. 
Термин «модальность» возник в логике, где он обозначает характеристику 
суждения с точки зрения возможности и действительности. Первым исследо-
вателем модальности в области логики был Аристотель, который выделял 
два вида модальности – безусловную и условную. Безусловная модальность 
связывалась с действительностью, а условная с возможностью того, о чём 
идёт речь в суждении [2, с. 236]. Наибольшее влияние на философское пред-
ставление о модальности оказал Иммануил Кант. В работе «Критика чистого 
разума» он выделяет три категории модальности: необходимость – случайность, 
существование – несуществование, возможность – невозможность. Таким 
образом, философ связывает модальность с познавательной деятельностью 
человека [5, с. 174]. 

В современной лингвистике не существует единого взгляда на опреде-
ление модальности. Некоторые учёные считают её понятийной категорией, а 
другие синтаксической. Но, на наш взгляд, обе точки зрения в равной степени 
являются закономерными, так как модальность выступает как синтаксиче-
ская категория, потому что выражается в предложении, и как понятийная, так 
как её истоки кроются в философии и логике. Таким образом, приходим к 
выводу, что модальность следует определять как понятийно-синтаксическую 
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Практико-ориентированный проект  
как эффективная технология работы  

в области филологического образования 
 
В статье рассмотрены особенности работы над проектом в области филологического 

образования. Представлены основные этапы деятельности наставника и исполнителей, 
раскрыты способы реализации, выделены жанры речи, эффективные на каждом этапе 
реализации проекта. Предлагаемая технология может быть использована во внеурочной 
деятельности, так как раскрыты способы формирования целостного мировоззрения, 
соответствующего современному уровню развития науки. 

Ключевые слова: проект, проектная деятельность; этапы реализации, жанры речи, 
деятельность учителя, деятельность учеников. 

 
Чтобы научить школьника умениям учиться и развиваться в общении 

со сверстниками (одно из положений существующего ФГОС) и реализовать 
принцип: культура через язык – язык через культуру, нужно более активно 
использовать интерактивные технологии и методы, которые основаны на 
взаимодействии педагога и обучаемого в режиме диалога, на познавательной 
деятельности ученика. Так строится проектная деятельность.  

Сегодня в научном дискурсе представлено много определений дидак-
тического понятия «метод проекта». Так, Е.С. Полат его понимает как тех-
нологию, И. Чечель рассматривает в качестве педагогической технологии; 
А.Н. Щукин, Э.Г. Азимов как метод обучения; З.Х. Ботамева в качестве спосо-
ба организации самостоятельной деятельности обучающихся и др. [4, с. 10]. 
Мы разделяем точку зрения Е.С. Полат, которая определяет эту технологию 
«как совокупность приемов, позволяющих в определенной их последова-
тельности реализовать данный метод на практике» [4, с. 46–47], и используем 
следующее определение: «Метод проекта – это инновационная технология 
обучения, при которой учащиеся приобретают новые знания в процессе 
поэтапного, самостоятельного/под руководством учителя планирования, 
разработки, выполнения и продуцирования усложняющихся заданий / аспек-
тов проблемы, её микротем» [2, с. 11].  

В процессе создания любого обучающего проекта эффективно исполь-
зовать шесть этапов, подробно мы описывали их в своих работах [2, с. 19–25], 
здесь остановимся на главном: деятельности наставника/учителя и учащихся, 
а также на этапах деятельности. 

На подготовительном этапе, по мнению всех исследователей, зани-
мающихся теоретической разработкой проектной технологии, [2, с. 19–25] 
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к деятельности учителя относится организационная работа (помогает форми-
рованию творческих групп, которые могут быть сформированы по степени 
успеваемости учащихся, по интересам, на основе психологической совмес-
тимости, дифференцированного подхода). Учитель предлагает и озвучивает 
критерии оценки деятельности учащихся при работе над проектом и при-
мерные темы на рассмотрение учащимся, направляет обсуждение, помогает 
сформулировать проблему. Таким образом, на первом этапе учитель ставит 
проблему, предлагает микротемы, учит обосновывать данные микротемы 
(идеал, когда ученики это делают самостоятельно), помогает в составлении 
тезисов, направляет мысль учащихся. В деятельность учащихся входит деле-
ние на группы (основания разные), выбор темы, анализ её/их, обсуждение 
вариантов, выход на проблему, которую будет исследовать группа, также 
выделяют микротемы, участвуют в их обсуждении, выбирают их. 

На втором этапе – этапе реализации /выполнения проекта учитель кон-
сультирует, организует ситуацию учебного диалога, отбирает необходимую 
литературу, готовит задания для мини-групп, то есть учитель направляет 
учащихся, подсказывает путь поиска необходимой и важной информации, 
консультирует, координирует деятельность всех учащихся. Учащиеся на 
этом этапе проекта собирают материал, систематизируют и анализируют 
его, выбирают себе роль в проекте. Они могут сопоставлять варианты решения 
вопроса/проблемы, выявлять причинно-следственные связи между частями 
проекта/текста, также подбирать факты, примеры, доказательства и т. п. На 
этом этапе учащиеся структурируют собранный материал и оформляют его 
в разных жанрах и формах. Возможна как работа в мини-группах, так и 
индивидуальная (это зависит от цели проекта, роли, которую выполняет 
ученик в проекте).  

Следующий этап – это этап публичной презентации / защиты проекта. 
Ведущая роль здесь отводится учащимся, они представляют свой продукт (пре-
зентации / тексты разных жанров / показы / поделки / таблицы / схемы и т. п.), 
анализируют литературу, составляют ссылки (гиперссылки в презентации). 
Это может быть и сообщение, сообщение с презентацией, историческая 
справка, спич, заочная экскурсия, интервью, видеоролик, комментарий к ви-
деоролику, беседа, предъявление постера, письмо к…, дискуссия, слово о..; 
… это и научное исследование, конкурсная работа, коллективный ответ на 
проблемный вопрос и т. п. [2, с. 71–77]. Здесь учащиеся представляют конеч-
ный результат своей работы в соответствии с критериями (они были объяв-
лены в начале работы над проектом). Учитель на этом этапе выступает в роли 
эксперта, оценивает форму предъявления проекта, его защиту (речевое пове-
дение участников, работу команды и каждого участника). Л.Н. Горобец 
считает, что после защиты группы учитель должен проверить знания уча-
щихся всего класса в разных формах (тест, заполнение таблицы, ответ на 
проблемный вопрос, заданный учителем) [там же, с. 25]. 

На следующем этапе – этапе рефлексии учащиеся анализируют своё 
выступление, роль в процессе создания проекта, находя удачи и анализи-
руют неудачи, далее уместно выдвижение новых способов решения, новых 
проблемы, гипотез и т. п. Учитель подводит итоги публичной защиты, 
комментирует и оценивает работу учащихся, стараясь выделить всех, что-
бы учащиеся поняли свои удачи / неудачи, приняли свои / другие победы. 
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Итог проекта – учащиеся представляют оформленный продукт на бумаж-
ном носителе в виде текста разных жанров (эссе, заметка, слово, научное 
сообщение, доклад и др.) Учитель оценивает деятельность каждого ученика в 
освоении проекта, проверяет работы на бумажном носителе. 

Некоторые исследователи выделяют в школьных обучающих проек-
тах и другие этапы (этап тихой презентации, который проводится перед 
защитой в мини-группе, этап создания портфолио по проекту и др.), мы соглас-
ны с этим мнением, все зависит от темы, проблемы, целей проекта, его вида). 
Описанная модель соответствует обучающему краткосрочному практико-
ориентированному монопроекту с открытой координацией и внутренним 
характером контактов (используем типологию Е.С. Полат [4, с. 71–77]).  

Проектная деятельность меняет позицию учащегося в обучении (ученик 
сам открывает, осмысливает и применяет полученные знания), совершенст-
вует все компетенции, в том числе и культуроведческую, необходимую в 
области филологического образования, также формируются все виды уни-
версальных учебных действий, так как учащиеся накапливают практический 
опыт до включения в самостоятельную деятельность; способствует творче-
скому усвоению информации, формирует у учащихся опыт творческой 
деятельности. У учителя при подготовке проекта творческая деятельность 
проявляется и в умении применять новые формы защиты, позволяющие 
эффективно организовать познавательную деятельность учащихся. Про-
цесс подготовки и реализации проекта необходимо рассматривать не как 
статическую, а как вариативную и изменяющуюся форму организации 
учебной / внеучебной деятельности. Методы, приемы, технологии обуче-
ния не есть нечто застывшее, раз навсегда данное в строго оформленном 
виде, это категории подвижные, развивающиеся. От их выбора зависит, 
будет ли проект для учащихся интересным или обременительным. 

Сегодня актуальными стали не просто активные методы обучения, а 
интерактивные и инновационные. К пониманию интерактивных методов 
обучения, по мнению Л.Н. Горобец [3, с. 109], используются два подхода: 
1) методы обучения, основанные на взаимодействии педагога и обучаемого в 
режиме диалога, на взаимодействии, активности всех учащихся и 2) методы 
обучения, базирующиеся на компьютерных технологиях. В формате первого 
к интерактивным формам относятся и технологии, применяемые в проект-
ной деятельности: деловые и ролевые игры; дискуссия/диалог; кейс-метод; 
мозговой штурм; тематический портфолио; работа в мини-группах и др. 

Рассмотрев накопленный опыт в изучении проектной деятельности, 
делаем вывод: проектная деятельность направлена на всестороннее разви-
тие личности ученика, на развитие мышления, устной и письменной речи, 
эмоционально-творческой сферы, а также на совершенствование языковой, 
речевой, коммуникативной, культуроведческой компетенций. Образова-
тельная область «филология» имеет возможность средствами своих пред-
метов влиять на межличностные отношения между учениками, создавать 
условия для социокультурной совместимости. 
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МИНИСТЕРСТВО ОБРАЗОВАНИЯ, НАУКИ И МОЛОДЕЖНОЙ 
ПОЛИТИКИ КРАСНОДАРСКОГО КРАЯ

ГОСУДАРСТВЕННОЕ БЮДЖЕТНОЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЕ 
ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ

• КРАСНОДАРСКОГО КРАЯ • 
«КРОПОТКИНСКИЙ ТЕХНИКУМ ТЕХНОЛОГИЙ и 

ЖЕЛЕЗНОДОРОЖНОГО ТРАНСПОРТА

ПРИКАЗ

16 сентября 2020 г. № 507 - о/д
г. Кропоткин

«Об участии в заключительном этапе краевого конкурса 
«Мастер года 2020».

На основании письма № 234/02-01 от 15.09.2020г. ГБУКК «Научно- 
Методического Центра «О проведении заключительного этап"
краевого конкурса «Мастер года», в 2020году

ПРИКАЗЫВАЮ:
1. Направить 22 сентября 2020 года к 9ч.30м. для участия в 

заключительном этапе краевого конкурса «Мастер года 2020» . 
мастера Виниченко Ольгу Николаевну и методиста Киселеву 
Ирину Владимировну в ГБПОУ КК «Краснодарский 
гуманитарно-технологический колледж» по адресу: г.Краснодар, 
ул.1 Мая,99.

2. Механику Куксину Д.В. 22.09.2020г.предоставить автомобиль для 
выезда в г. Краснодар.

3. Контроль за исполнением настоящего приказа возлагаю на 
замдиректора по УПР Новикову Т.В.

4. Приказ вступает в силу со дня его подписания.

Директор ГБПОУ «КТТиЖТ» В,А. Чвикалов

Т.В.Новикова

Д.В. Куксин
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44.04.01 Педагогическое образование

Магистр
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Сапелкина К.Г.

Чиянова Э.В

Председатель 
Государственной 
экзаменационной

■руководитель орта! 
осуществляющей с 
деятельность

и успешно прошел(ла) государственную итоговую аттестацию.

Виниченко 
Ольга Николаевна 

освоил(а) программу магистратуры по направлению подготовки

Решением Государственной экзаменационной комиссии 
присвоена квалификация
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Настоящее удостоверение выдано Виниченко
(фамилия, имя, отчество)

Ольге Николаевне

УДОСТОВЕРЕНИЕ
О ПОВЫШЕНИИ КВАЛИФИКАЦИИ231201339669

в том, что он(а) с 06 февраля 2023 года по 10 апреля 2023 года
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Удостоверение является документом 
о повышении квалификации

Регистрационный номер

1220

Город 

Армавир

Дата выдачи
10 апреля 2023 г.

профессиональном образовательном учреждении
(наименование образовательного учреждения (подразделения) дополнительного профессионального образования) .

Краснодарского края «Армавирский юридический техникум»

по дополнительной профессирн^ъной
(наименование проблемы, темы, программы дополнительного профессионального образования)

повышения квалификации ««Цифровая образовательная среда , 
преподавателя профессиональной образовательной организации»

■А.
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Министерство образования, науки и молодежной политики 
Краснодарского края

ПОЧЕТНАЯ 
ГРАМОТА 

награждается 

Виниченко
Б Ольга Николаевна, 

мастер производственного обучения 
государственного бюджетного профессионального 
образовательного учреждения Краснодарского края 

«Кропоткинский техникум технологий и железнодорожного 
транспорта»,
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